
食品级色粉扩散油

Food grade diffusion oil

Description 说明：

富高色粉扩散油已用于各种塑料注塑和母粒生产中，并赋予产品诸多功能，

可很大程度上提高产品的质量。

用途：

主要用于食物包装，食物处理，药物，化妆品，塑胶加工，

及要求高纯度标准油品的药业。扩散油的添加量为 0.2%左右，先放油

跟原料拌 2 分钟，再放色粉进去拌 2-3 分钟就可以了。

性能特征：

- 提高颜料的分散性，使着色更加均匀，色泽更鲜艳。

- 使制品表面具有光亮性。

- 降低熔体表面粘度，降低挤出机的扭矩、挤出压力。

- 减少及消除口模渍料，减少并消除熔体破裂。

- 并充当了内，外脱模剂功能。特别推荐于塑料着色，能起到润滑及消除黑点，不易混色等。可耐 400℃高温。

- 该产品已通过 SGS 报告，可放心使用。

- 符合食品级 USDA 认证。

Typical physical properties 物理特性:

色粉扩散油 相对密度 g/cm
3 40℃运动粘度

mm2/s 倾点℃ 闪点℃ 外观

—— 0.85 4.5.~5.5 <-10 >150 无色透明液体

注意事项：

1、密封保存。

Products Code

产品代码

Packings

包装

Capacity

容积

I100331-4L

I100331-18L

I100331-200L

Can

Pail

Durm

4L

18L

200L


